XXXIII
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DAL 23 AL 26 MAGGIO

I

“THE SMART FUTURE:
LA RIVOLUZIONE DELL’AGRIFOOD”

Evento che unisce tradizione e innovazione per trasformare la filiera
agroalimentare in chiave sostenibile. Dalle radici della nostra cultura agricola alle
nuove soluzioni smart, esploreremo come l'innovazione possa trasformare il
cibo e la sua produzione, con un occhio di riguardo alla sostenibilita.
= FLs
Evento organizzato dall’ Istituto Tecnico e Professionale

S Agrario “A. Serpieri’ sede di Avezzano
in collaborazione con Marsicaland



N .
VENERDI 23 MAGGIO 09:30 —10:30

Inaugurazione dei laboratori delle Giornate Agrotecniche
Parco e laboratori dell’lstituto

Nel corso della mattina di venerdi 23 maggio saranno inaugurati diversi
laboratori tematici, allestiti da docenti e studenti dell’lstituto. Gli studenti in
visita potranno essere protagonisti delle attivita, vivendo esperienze
formative in diversi ambiti di studio e approfondendo, in maniera dinamica, le
competenze sviluppate attraverso il lavoro laboratoriale.

SABATO 24 MAGGIO 09:30 —10:30

Aula Magna
Moderatore: Giornalista Orietta Spera
Saluti istituzionali
- Dirigente scolastico Prof. Francesco Di Girolamo
- Sottosegretario di Stato al Ministero dell’Agricoltura, della Sovranita
alimentare e delle Foreste Luigi D’Eramo
- Senatore della Repubblica on. Guido Quintino Liris
- Vicepresidente Regione Abruzzo e Assessore all’Agricoltura
Emanuele Imprudente
- Assessore alle Aree Interne Mario Quaglieri
- Presidente della Provincia di L’Aquila Angelo Caruso
- Sindaco di Avezzano Giovanni Di Pangrazio
- Amministratore unico del C.R.U.A. dott. Rocco Micucci
- Vicepresidente della Fondazione CARISPAQ Pierluigi Panunzi
- Assessore alla transizione ecologica Maria Antonietta Dominici —
apertura del Festival dell’ Ambiente della Citta di Avezzano
“Ambientiamoci”
- Dott. Agronomo Alessandro Bucciarelli Biodistretto “Decumano Maximo
d’Abruzzo”
- CEO e Fondatore Elite Software House Alex Prezioso
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Convegno Tecnico a cura di: 11:00 — 12:00
- Universita degli Studi dell’Aquila prof. Marco Leonardi “Funghi
Funzionali: Dalla Ricerca al Mercato, tra Food, Health e Sicurezza”
- Universita degli Studi dell’Aquila prof.ssa Beatrice Farda “Uso di
biostimolanti e ammendanti microbici in agricoltura sostenibile”
- Universita degli Studi di Teramo prof.ssa Rosanna Tofalo |l
ruolo della diversita microbica negli alimenti”
- ITS Academy - Sistema Agroalimentare Teramo prof. Luigi Di Camillo
“Dai sottoprodotti ai nuovi alimenti nutraceutici”
Ai partecipanti iscritti all'lODAF; verranno attribuiti 0.125 CFP/ora

Gazebo 12:15 - 13:15
Aperitivo con prodotti del territorio

Area adiacente al Giardino roccioso 15:00 =15:30
Laboratorio Gestione e monitoraggio Incendi’ (PIVEC - FlyDrone Service)
Giardino roccioso 16:30 —17:30

Incontri d’autore: “Silone e ’Abruzzo” - Sebastiana Ferrari Direttrice dell’Archivio
di Stato della Provincia di L’Aquila, Liliana Biondi ex docente dell’'Universita dell’Aquila,
Domenico Ranieri giornalista de I CENTRO, Mirko Zauri Sindaco di Pescina

Cortile interno 18:00 =19:00

Cheese Factory: dalla produzione alla degustazione - a cura di Cooperative
Agricole Riunite An.Sa.Pe marchio Terrantica

DJ Set 19:00 —21:00
a cura del DJ Andreoni Daniele, classe 3AT.
DOMENICA 25 MAGGIO 11:00 —12:00

Porticato esterno

Saluti Istituzionali

Lectio Magistralis del prof. Ernesto Di Renzo, Universita di-Teramo, “Le
virtu del riuso ai tempi dell’Antropocene”, evento in collaborazione con il
Festival “Ambientiamoci”

Inaugurazione Mostra fotografica nel vigneto dell’lstituto



Gazebo 13:00 — 14:00
Aperitivo Marso con il bartender pluripremiato Gianluca Mariani
Porticato esterno 15:00 - 16:00

Seminario a cura di:
- Dott. Francesco Marchese CAIl Consorzi Agrari d’ltalia
- Agr. Dott. Marco Santucci Consulente Qualita, Sicurezza, Ambiente

Area adiacente al Giardino roccioso 16:00 — 16:30
Laboratorio Gestione e monitoraggio Incendi (PIVEC - FlyDrone Service)

Giardino roccioso 17:15 — 18:30

Percorso esperienziale: La Citta Biodiversa OsteriaFuturo (Ristorante
Custode) Ist. di Ricerca MondiVivo

GustandoFuturo: I Cammino delle Biodiversita -di Mario lacomini

- Incontro Dibattito: Il Grano Solina: dai Monti d’Abruzzo a Le Evoluzioni del
Tipico

- Laboratori ed Assaggi- || Sapere delle Mani: la Panificazione di Pani Custodi
Gli interventi saranno preceduti dalla visione del docufilm, finanziato nel
2012/ “13 dal MIUR, dal titolo:

- GustandoFuturo /...Concetti per ’Educazione Alimentare, di M. lacomini -
2013 [MondiVivo - CURSA]

Interverranno: Mario lacomini, Alessandro Marini [Agronomo], Giuseppe
Verrecchia (Responsabile Processi di Panificazione di OsteriaFuturo), Fabrizio
Valente (Contadino Custode ed Esperto di Grani Antichi)

Giardino roccioso 18:30 —19:30

Franco Santini, critico enogastronomico, presentazione della “Guida ai
vini d’Abruzzo per bevitori curiosi”

Percorso sensoriale alla scoperta dei profumi, dei colori e dei sapori che
caratterizzano il nostro territorio a cura della dott.ssa Pasquina Fracassi.
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LUNEDI 26 MAGGIO 09:00 — 10:00

Porticato esterno
Saluti istituzionali
-/Dirigente scolastico Prof. Francesco Di Girolamo
- Vicepresidente Regione Abruzzo e Assessore all’Agricoltura
Emanuele Imprudente
« Direttore Generale U.S.R. Abruzzo Massimiliano Nardocci
-Direttore Dipartimento Agricoltura Regione Abruzzo Dott.ssa Elena Sico
- Vicepresidente della:Fondazione CARISPAQ Pierluigi Panunzi
- Fondatore Elite Software House Alex Prezioso
- Presidente di Fondazione Hubruzzo Sergio Galbiati
. Direttore Generale Hubruzzo Raimondo Castellucci
- Sindaco di‘Avezzano Giovanni Di Pangrazio
- Sindaco di'Scurcola Marsicana Nicola De Simone
-'Rappresentante delegazione imprenditori agricoli tedeschi Uta Hoffman

Porticato esterno 10:30 = 11:00

Intervento sul tema ""Natura e Tecnologia" a cura dell‘architetto paesaggista
Lorenzo Natali

Porticato esterno 11:00 —12:30

Avvio/della Startup Challenge Agritech: progetti innovativi a confronto,
edizione scuole e edizione 'giovani imprese; a cura di Alex Prezioso CEO e
Fondatore Elite Software House organizzata con LI.S. Serpieri, USR Abruzzo,
Hubruzzo, Fondazione CARISPAQ
Premiazione della Startup Challenge Agritech.
12:30

Tra suolo e -profumi: workshop di tartuficoltura con degustazione a
cura dell’azienda“Oro nella Terra”

13:00 - 14:00
Frutteto dell’l.l.S. “A. Serpieri”
Lunch
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Laboratori Didattici — Radici del Futuro
Formare generazioni, coltivare opportunita

Venerdi 23 Maggio Lunedi 26 Maggio
ore 9:00 -13:00 ore 9:00 - 13:00

Sabato 24 e Domenica 25 Maggio
ore 9:00 - 13:00 e 15:00 - 18:00

Laboratorio di matematica: La natura in miniatura

Chiavi Smart: La natura si riconosce (anche) con la tecnologia
CultureChef: La cultura dell'alimentazione

Green Plastic Lab: Creiamo la plastica del futuro

Tra immagini e ricordi: Un viaggio nel lavoro dei campi dopo la riforma agraria
del Fucino

Alternative green ai comuni detersivi

Come manna dal cielo - I'etica del cibo

Giochi popolari e giochi in palestra

La storia della nostra Terra

Acque urbane

Herbs... Harvest Festival

Patogeni in azione: L’indagine verde

Smart Forest: Dendrometria e bioarchitettura in laboratorio
Api e Ambiente: Laboratorio di Vita

Pixel di Benvenuto: Laboratorio di Accoglienza

| Fiori dell’Inclusione

A tutto SOLE

Laboratorio Motorio — Movimento, Tradizione e Benessere:

Giochi Tradizionali e Popolari — Un tuffo nelle radici del divertimento: sfide, risate
e spirito di squadra all’insegna della cultura ludica. (23 Maggio)

Torneo di Pickleball - Aperto a tutti! Un’occasione per mettersi in gioco con uno
sport dinamico, inclusivo e divertente. -(24 Maggio)

Sport e Mente: Il Gioco della Dama - Allenare /a strategia e la concentrazione...
giocando! (24 Maggio)
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Lezione di Pilates - Movimento consapevole per il benessere del corpo e della
mente. (24 Maggio — Ore 11:00)

Tiro con I’Arco — Precisione, controllo e concentrazione: scopri la magia di uno
sport antico e affascinante. (25 Maggio — Ore 15:00)

Laboratori partner

Laboratorio di tecnologie digitali applicate al design generativo
Caccia al Tesoro della Terra a cura di Scuola Majella Tartufi
Cheese Factory: (Cooperative Agricole Riunite An.Sa.Pe.) / ITS Academy
Agroalimentare di Teramo.

Laboratorio Tecnologie e Strategie per la Gestione degli Incendi:

« Simulazione Gestione incendi a cura della Protezione Civile PIVEC

- Monitoraggio aereo con l'uso del drone a cura di FlyDrone Service
Orto biologico della Scuola Vivenza: “Coltiviamo il Futuro” -progetto in
collaborazione con L.I.S. “A.Serpieri”
Laboratorio di panificazione: /| Sapere delle-Mani: la Panificazione di Pani
Custodi‘[con /Farine di-Grani Antichi] a cura di Giuseppe Verrecchia, Mario
lacomini (#Osteria Futuro), Fabrizio Valente e prof. Alessandro Marini
Tecniche di propagazione della castagna Roscetta - Tutela |.G.P. della
Castagna Roscetta della Valle Roveto
Tra suolo e profumi: workshop di tartuficoltura dell’azienda “Oro nella Terra”
Nel corso delle giornate di sabato, domenica‘e lunedi, e per I'intera durata
della manifestazione saranno sempre accessibili:
LA FIERA DEI PRODOTTI AGROALIMENTARI: esposizione dei prodotti
agroalimentari tipici del territorio;
LA FIERA DEGLI ANIMALI DA CORTILE: esposizione di animali da lavoro e da
cortile a cura-degli studenti dell’lstituto e delle aziende del territorio;
ESPOSIZIONE DI MACCHINE PER L’AGRICOLTURA: /e nuove frontiere della
meccanizzazione a cura degli studenti dell’lstituto;
ANGOLO DELL’ORIENTAMENTO: Universita del territorio,Nuovo Percorso di
Studi 4+2 Produzioni e Trasformazioni, ITS Academy, aziende di servizi di
settore.
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